FICHA TECNICA

CHOURICA DE ASSAR

Salnor, Salsicharia do Norte Lda. ﬂ'
Rua da Industria, 36 g/

5225-031 Aguas-Vivas SALNOR

Contribuinte: 501 857 028
Telefone: 273 459 174 | email: geral@salnor.pt

Identificagao do produto

Designagao de venda: Chourica de assar

Formato: Forma de ferradura

Quantidade liquida (aproximadamente por unidade): [200g-370g]
Conservagao: Conservar em local seco e fresco

Prazo de validade: O produto tem uma validade de 120 dias desde a data de embalamento, em condi¢bes
normais de armazenamento.

Numero de controlo veterinario/Registo

PT
TTR 99
CE

Caracteristicas do produto

Ingredientes:

Carne de suino, sal, 4gua, emulsionantes (E450, E451), acucar, antioxidantes (E301, E331),
conservante (E250), proteinas de SOJA e de LEITE, amido, pimentao, alho, louro e tripa salgada de
bovino.

Origem das carnes: UE

Outros: Agua (rede publica)

Caracteristicas organoléticas:

Aroma/Sabor: Sabor caracteristico

Consisténcia: Semi-mole

Aspeto: Brilhante, superficie irregular

Cor: Apresenta uma tonalidade avermelhada ndo homogénea

Caracteristicas microbioldgicas:

Satisfatorio

Quantificagao de Escherichia coli <10 ufc/g
Pesquisa de Listeria monocytogenes Nao Detetado em 25g
Pesquisa de Salmonella spp. Nao Detetado em 25g
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Modo de utilizacdao

Confecionar antes de consumir

Alergénios

Nao
contém
Cereais que contém gluten e produtos a base de gliten X
Crustaceos e produtos a base de crustaceos
Ovos e produtos a base de ovos
Peixes e produtos a base de peixe

Contém Pode conter

X X X X

Amendoins e produtos a base de amendoins
Soja e produtos a base de soja X
Leite e produtos a base de leite X
Frutos de casca rija e produtos a base destes frutos

Aipo e produtos a base de aipo

Mostarda e produtos a base de mostarda

Sementes de sésamo e produtos a base de sementes de sésamo
Diéxido de enxofre e sulfitos

Tremoco e produtos a base de tremocgo

Moluscos e produtos a base de moluscos

X X X X X X X

Informacgao nutricional

Energia: 1276kJ/307kcal
Lipidos: 22,4g
dos quais saturados: 8,3g
Hidratos de carbono: 1,2g
dos quais agucares: 0,5g
Proteinas: 25,1g
Sal: 1,4g

Embalagem e acondicionamento

As embalagens usadas cumprem os requisitos de acordo com a legislacdo em vigor
Embalagem primaria: Acondicionamento em sacos de vacuo ou sem embalagem
Venda: Caixas de papeldo e granel

Opg¢oes de embalamento Caixas de cartao
Avulso/sem embalar Skg
Embalagem vacuo (individual) Skg, 10kg e 20kg
Embalagem vacuo - vérias unidades (aproximadamente 2kg) 5kg, 10kg e 20kg
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Etiqueta

Populagao a que se destina

Populagao em geral, com excec¢ao de grupos de risco

Informacgao adicional

A conformidade do produto é assegurada com base no Sistema de Seguranca Alimentar (HACCP).
Este produto ndo apresenta nenhum ingrediente que contenha OGM’S.
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